LA FERMATA

PI1ZZA AL CORTE

CATERING 2025

HARINAS BIO - MASA ARTESANA - PRODUCTOS FRESCOS - SABORES GOURMET

Elaboramos nuestra masa diariamente con una mezcla de harinas biolégicas e integrales.

Una vez elaborada la masa, la dejamos fermentar hasta 48h, asi conseguimos una masa muy ligera, facil de digerir
(ya que no fermenta en el estomago). Es crujiente en base y esponjosa en el centro.

Los condimentos los preparamos diariamente con productos frescos.

Creemos que es importante que nuestras clientes puedan encontrar los sabores més tradicionales/clésicos, pero
trabajamos diariamente en elaborar e innovar con nuestras Pizzas Gourmet que recogen lo mas puro de la cocina
mediterranea y se inspiran también en los sabores de nuestro pais.
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{ESCOGE EL TAMANO DE TU PIZZA!

Te ofrecemos 3 formatos, de esta manera, dependiendo del
ndmero de personas que sedis podréis combinar mds sabores.

Las cantidades por persona son orientativas, dependiendo de las

caracteristicas de vuestro evento os podemos ayudar a calcular el pedido.

%‘ ({QUIERES TU PIZZA CORTADA?

A la hora de realizar tu pedido

indicanos si querrds tu pizza cortada. 1/2 Pizza

en |6 trozos
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Los trozos mds grandes son de 10 x 7,5 cm
y los mds pequefios de 5 x 7,5 cm aprox.

|/4 Pizza
en 8 trozos

|/4 Pizza
en |6 trozos
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1/2 Pizza
en 32 trozos

A

‘/4 P\ZZA
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30x20cm
Aprox. 0,55 Kg
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60x20cm
Aprox. |,2 Kg

| Pizza
en 32 trozos
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60x40cm
Aprox. 2,3Kg

| Pizza
en 64 trozos
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JAMON Y QUESO
RICOTTA Y JAMON DULCE
PATATA Y SALCHICHA
CEBOLLITA
AMATRICIANA

SALAMI PICANTE
SALAM| Y GORGONZOLA
ANCHOAS

ATUN Y CEBOLLA
MALLORQUINA
CARBONARA

BBQ PANCETTA

BBQ SALCHICAHA
PARMA Y BUFALA
SERRANITA BRIE
CHISTORRA Y HUEVITOS

mozzarella y jamén dulce

mozzarella, tomate, ricotta y jamén dulce
mozzarella, patata y salchicha
mozzarella, salchicha y cebolla roja
tomate, pancetta y pecorino

tomate, patata y salami picante
mozzarella, gorgonzola y salami picante
tomate cherry, anchoas y olivas negras
mozzarella, atin y cebolla

mozzarella, cabra, sobrasada y miel
mozzarella, pancetta, huevo y parmesano
mozzarella, pancetta, cebolla y salsa BBQ
mozzarella, salchicha, cebolla y salsa BBQ
tomate, jamoén de parma, rdcula y bufala
mozzarella, jamén serrano y queso brie

mozzarella, patata, chistorra y huevos de codorniz

ENSALADAS

GREEN mezclum y tomate cherry

ATUN mezclum, cherry, atin y olivas negras Q\g TUNA
ESPINACAS  espinacas, tomate seco, champifiones u nueces Q\ PESTO

. NVESTROS
CABRA ricula, manzana, queso de cabra y nueces B\ CHAMPIS mozzarella vegana, salsa de tomate, champifiones salteados y tomate seco CONDIMENTOS
ANCHOA i .
mezclum, anchoas, tomate seco y olivas negras * Todos los lacteos y embutidos estdn elaborados con alimentos de origen vegetal, legumbres o cereales
BUFALA mezclum, tomate y bufala
PIZZA NUTELLA
POSTRES
<

Q\ BIANCA
3 RossA
3 ROSSA CHAMPINONES

MARGARITA
CHAMPINONES Y QUESO
CHERRY Y OLIVAS
CALABACIN Y CHERRY
PATATA Y PESTO
BUFALINA

CUATRO QUESOS
PARMIGIANA

RICOTTA Y ESPINACAS
CEBOLLA CARAMELIZADA
GORGONZOLAY PERA
PATATAY TRUFA
PORCINI

SELECCION ESPECIAL PIZZAS VEGANAS

aceite de oliva y romero

tomate, aceite de oliva y orégano

tomate, champifiones y perejil

tomate, mozzarella y albahaca

mozzarella y champifiones

mozzarella, tomate cherry y olivas
mozzarella, calabacin y tomate cherry
mozzarella, patata y pesto

tomate cherry, bufala y albahaca

mozzarella, scamorza, gorgonzola y cabra
mozzarella, tomate, berenjena y parmesano
mozzarella, ricotta, espinacas y nuez moscada
mozzarella, queso de cabra y cebolla caramelizada
mozzarella, gorgonzola, pera y nueces
mozzarella, patata y trufa

mozzarellay ceps

mozzarella vegana, salsa de tomate, cebolla roja, atin vegano y olivas negras

mozzarella vegana, salsa de tomate, pesto, tomate cherry y rdcula

%\n SABROSA mozzarella vegana, salsa de tomate, verduras variadas y sobrasada vegana

PREPARAMOS
DARAMENTE

Yarizza Yarizza  1pizza

:0%) v APERITIVO PARMESANO

Tacos de parmesano
* pedido minimo de 1 kg.

MACEDONIA jHecha con fruta del dia y mucho amor!

GIRELLA NUTELLA
masa de pizza enrollada y rellena de Nutella
* pedido minimo 12 unidades

HELADOS Chocolate, Vainilla, Limén, Fresén,
Mandarina, Stracciatella y Dulce de leche



BEBIDAS o0

=
) @ Agua 0,33cl Damm / Damm 0.0 (lata 0,33cl)
‘ N Agua Vichy Damm Lemon (lata 0,33cl)

Zumo de naranja Voll - Damm (botella 0,33cl)
Zumo de pifia Menabrea (botella 0,33cl)
Zumo de melocotdn Complot IPA (botella 0,33cl)
Cacaolat DAURA sin Gluten (botella 0,33cl)

= CocaCola / Zero

i@ Fanta Naranja / Limén Duc Penedés (botella 0,75cl)

Nestea / Aquarius Tinto o Blanco

SERVICIOS ADICIONALES

La presentacion habitual de nuestras pizzas es en cajas de cartdn reciclado.

Si necesitais bandejas de cartdn, serviletas, boles para las ensaladas, cubiertos (todo de 1 sélo uso), solicitadlo con vuestro pedido y os
haremos llegar el presupuesto.

También ofrecemos la posibilidad de servir nuestros productos sobre bandejas de madera y en envases nuestros de presentacion para el
resto de productos. El precio de alquiler de este material y su posterior recogida es de 50 €.

“TU FERMATA”

Desde La Fermata podemos ayudarte a gestionar tu evento integramente, solicita tu presupuesto y nos adaptamos a tus necesidades:

* Tenemos mobiliario y material para montar pequeiias paradas.

* Disponemos de un equipo de camareros que puede asistir a los eventos para dar servicio a vuestros invitados.

* Sinecesitas alquilar menaje; horno, platos, copas, mesas, manteles, objetos de decoracion o flores también podemos organizarlo.
* La Fermata puede encargarse de gestionar el material necesario y la entrega y recogida posterior al evento.

Solicita tu presupuesto a catering@lafermata.es




ESCRIBENOS A CATERING@LAFERMATA.ES PARA REALIZARTU PEDIDO

POR FAVOR REALIZAD VUESTRO PEDIDO CON UNA ANTELACION MINIMA DE 48H
PARA AYUDARNOS A ORGANIZAR A NUESTRO EQUIPO Y EL SERVICIO DE ENTREGA

TAKE AWAY DELWEQY

Todos los dias Entregas todos los dias
(festivos incluidos) (festivos incluidos)

Indicanos dénde recogerds tu pedido Coste de la entrega en funcién de tu

ubicacion y logistica necesaria
MAJOR DE SARRIA 2 - 08017

(encima Plaza Artds)
ENTREGAS
PROVENCA 243 - 08008 A DoMiciLio
(entre Rbla. Catalufia y Pso. de Gracia)

* Entregas en Barcelona, para otras ubicaciones consultar

www.lafermata.es @ La Fermata pizza al corte @ @lafermata La Fermata de Sarria / La Fermata de Provenca



